
“角煮まん”とは？
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5 月のある日、辛子明太子の原料となるたらこの勉
強をするため、北海道稚内の工場に研修に行ってき
た本社の平野と渡、博多駅前店の田畑と津野。近海
子と呼ばれるたらこを厳しく選別しているところを
間近で見たり、現場で働いている方から話を聞いた
り、たらこの感触の違いを実際に触って確かめるな
ど貴重な体験をした 4 人。たらこづくりの奥深さを
あらためて知ったのでした。

今回の出張の目的のひとつでもある『ウニ』を仕
入れに礼文島に行ってきました！利尻昆布を食べ
て育つ礼文島のウニは上質で濃厚な味と定評。そ
の中でも稀少価値が高い『エゾバフンウニ』を今、
冬に販売する商品として絶賛準備中です！冬のカ
タログを乞うご期待！

お肉の脂身が苦手な私ですが、
この角煮の脂身は全然平気！！
トロトロで美味しかったです♪

長崎県の郷土料理である卓袱料理のコースの一品「東坡肉（とう

ぽうろう）」を手軽に食べやすくアレンジした料理で、豚の角煮を

まんじゅう生地ではさんだものをいいます。

「皮付三枚肉」と呼ばれる国産の豚ばら肉を

丁寧に下ゆでし、甘辛いしょうゆの秘伝だ

れで煮込んだ角煮と国産小麦粉を使用した

ふかふかなまんじゅう生地は味のバランス

も絶妙で、長崎の伝統と文化を守り続ける

料理人のこだわりを感じることができます。

無添加国産丸大豆しょうゆのみを使用したこだわりの秘伝のたれ
がたっぷりしみ込んだ角煮は、とろとろの脂としっかりとした肉
感で大満足！

角煮のたれがしみ込んだまんじゅう
生地が最高にウマイ！
角煮のたれとの相性がバツグンのまんじゅう生地はもっちりした
歯ごたえとしっとりしたなめらかな舌触りでほんのりとした甘さ。
まんじゅう生地だけ食べても美味しい！

蒸したてのアツアツをほおばるのが
これまた最高！
口いっぱいに甘辛いたれがじゅわ～っと広がってと～ってもしあわせ♪ スタッフ 佐々木

島本イチの食いしん坊、

いえ、グルメなスタッフ松本のオススメポイント！

じっくり煮込んだ角煮が絶品！

スタッフ松本の

おいしそう！

食べてみたい！

スタッフ4人の

そして稚内から礼文島へ

北海道出張記!

スタッフ 松本

スタッフ 津野

博 多 駅 前 店 では、『で
きたて明太子と土鍋ご
飯 の 試 食 体 験 会』を
実 施 中！ 北 海 道 で 深
めた知 識 や 体 験 談も
お楽しみに♪
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 詳細はコチラから⇒

超オススメ！！



こんにちは！編集部の石田で
す。今回は当社一グルメの松本
が 「 カ タ ロ グ に 絶 対 載 せ た
い！」と力を入れていた大好き
な“角煮まん”をご紹介いたしま
したが、松本の想いは伝わりま
したでしょうか？美味しいもの

を食べるとき、思わず笑みがこ
ぼれてしあわせな気持ちになり
ますよね♪みなさまにもそんな
しあわせな気持ちになっていた
だきたい！そう願いながら、こ
れからもスタッフ一同頑張って
まいります！

色々な会社の明太マヨネーズを

試しましたが、島本さんの明太

マヨネーズが 1 番我が家では人

気です！！デザインがかわいい

ので、気楽なプレゼントにも

ぴったりで友人から喜ばれてい

ます♡

お客様からのお便りご紹介コーナー

やっぱりコレが一番！いくつになっても明太子好き！
5 月で 100 歳になる叔母が御社

の明太子の大ファンです。困る

のは明太子がある間は他のおか

ずに “はし” がのびないことで

す（笑）

東京都　ジュンさま

埼玉県　イマイさま

♪
♪

昨年のある日の朝、みんな机に向かって
仕事をしている中、突然「うわぁっ！！」
という驚き声とともにどよめきが・・・
何ごと？と顔をあげるとそこには大怪
獣！！
なんと、その日はハロウィンでみんな
を楽しませようと、スタッフ I が大怪獣
の着ぐるみを着て社内を練り歩いてい
たのでした。天井にも届くかと思える

スタッフ 犬塚スタッフ 外尾

～社内に大怪獣現る！？～

汗びっしょりのスタッフ I

大怪獣にみんなが集まってきて、「この
中どうなっとうと？」とか「どうやって
着ると？」など質問攻めに。
根はまじめなスタッフ I 、ひとつひとつ
の質問に丁寧に答えているその顔には
暑さで汗がにじんでいました。いつも
みんなを和ませてくれるスタッフ I 、あ
りがとう♪(*^▽^*)

島本  鷹の爪新聞  2023年秋・71 号
お便り・ご感想などなどお待ちしております♪
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